Backtemperatur: 180 Grad Ober
-Unterhitze :
Das Backblech mit Backpapier auslegen. Butter, Backzeit: ca. 10-12 Minuten

Zucker, Vanillezucker, Zitronenschale, Ei und Salz
ganz kurz vermischen. Mehl dazu und fertig kneten.

Zubereitung:

ACHTUNG: nicht zu viel sonst wird der Teig
,orandig”!
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mensetzen und geniellen!
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