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Zubereitung: : *

Lass das Kokosél in einem mittleren Topf bei

niedriger Hitze schmelzen. ‘ . -

Nimm den Topf vom Herd und rihre nun alle Stelin *
anderen Zutaten unter. Die Masse sollte ' :
einheitlich und gut vermengt sein.

Vermische Kokosblitenzucker und Zimt in

einem flachen Teller.
Nun formst du mit deinen Handen aus der
Mandelmasse kleine Kugeln. Walze die
Kugeln in der Zucker-Zimt-Mischung oder - S e A |
, Kakaopulver und lege sie auf ein Backpapier. RS RE e

Stelle dle Kugeln fr 30 Minuten kihl und
- geniele!




