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Zubereitung: Vorbereitungszeit: 30 Min.
Backzeit: 15 Min.
Orangeat und Zitronat fein hacken. Mit den Nissen Menge: 50 Kekse
vermengen. Eier mit Zucker und Honig schaumig
rahren. Ingwer fein reiben und restliche Zutaten und
Gewdrze bis auf Oblaten und Schokolade zum Teig
geben.
o . . - T
Backofen auf 160 °C Ober-/Unterhitze vorheizen. Ca. Kok

1/2 EL der Masse auf jede Oblate spritzen (mit einem
Spritzbeutel) oder mit einem Teel6ffel darauf
verstreichen. Ein paar Millimeter am Rand freilassen,

da die Lebkuchen beim Backen noch etwas ) Zucks **‘

auseinander gehen. Ca. 15 Minuten backen. . C : !‘!’\ ~
Wahrend die Kekse abkihlen, die Schokolade im : L Zimt {3
Wasserbad schmelzen. Schokolade daflir hacken, 2/3 24 rdgmom.
auf maximal 45 °C erwarmen und sobald diese : I )
geschmolzen ist, das restliche Drittel dazugeben und J » plele LA
unterrihren. So hat die Schokolade die perfekte

-« Temperatur und wird am Ende schon glatt und
glanzend Die Lebkuchen in die Schokolade tauchen
~_oder mit einem Pinsel bestreichen. -
; ~ In einer luftdichten Keksdose lagern.




