Backtemperatur: 180 Grad Ober-
Unterhitze
Backzeit: ca. 10-12 Minuten

Zubereitung:

Das Backblech mit Backpapier auslegen. Die weiche
Butter mit Zucker und Vanillezucker sowie Zitronen- ~ %
schale schaumig rihren. | | Rk, G N
. Die Eier nach und nach einriihren. Gesiebtes Mehl Xy
und Backpulver, Kakaopulver und Salz in die Butter- RO TR
Eiermasse einarbeiten und kurz durchrihren. TN o VT RSORNG

Den Teig in einen Spritzsack mit Lochttille einflllen, . LN X
auf das Backblech Kipferln aufspritzen und im | - LN *!"
vorgeheizten Backrohr backen. AT el bR )

Das Geback auskihlen lassen.

30 0 Zum Schiuss die Kekse in flissige Schokolade
,,}t@uChen‘,_auf ein Backpapier legen und trocknen
Ry DR lassen. ' :
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