Zubereitung:

Lass das Kokosoél in einem kleinen Topf bei niedriger * 4k
Hitze schmelzen und gib das Kokosmus dazu. '
Sobald Kokosdl und -Mus flussig sind, gibst du die ;
restlichen Zutaten aul3er die blanchieren Mandeln dazu PN *
und verrthrst alles miteinander. b o S

Nun stellst du die Kokosmischung fiir ca. 30 Minuten in | A
den Kuhlschrank. Sie sollte nachher fest und formbar KOSITIUS iy

Nk 3 -

Fille ein flaches Teller mit Kokosflocken. : it el

- Nimm nun jeweils einen Teelsffel der Kokosmasse in cosflock

deine Hande und forme kleine Kugeln. In jede der Kugel A 4 GG
druckst du eine blanchierte Mandel. rievial

Rolle die Kugel in den Kokosflocken, lege sie auf
_B@Qkpapler und stelle die Raffaellos bis zum Verzehr :
RS e O, kahl. :



